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Schleswig-Holstein-Gerichte
Frischer Schleswig-Holsteiner Spargel 

vom Gut Augustenhof in Osdorf von Familie Baudissin  

Spargelcremesüppchen mit Fleischklößchen und Spargelabschnitten 
€ 7,90 

Zutaten: Spargel, Salz, Zucker, Butter, Mehl, Orangensaft, Sahne, Schmand, Zitrone, Rind- und Schweinefleisch 
Allergene: Laktose, Ei, Gluten, Sesam 

Lieferanten und Produzenten aus der Region: Steffenhagen, Ostseesalz Manufaktur Kiel, TransGourmet, Gut Augustenhof / Familie Baudissin, Markus Peters / Weseby 

Frischer Spargel ( Rohgewicht 500g ) 

… mit Sauce Hollandaise, zerlassener Butter und Pellkartoffeln  € 19,90 
Zutaten: Spargel, Salz, Zucker, Butter, Sauce Hollandaise, Pellkartoffeln 

Allergene: Laktose, Ei 
Lieferanten und Produzenten aus der Region: Steffenhagen, Ostseesalz Manufaktur Kiel, TransGourmet, Gut Augustenhof / Familie Baudissin, Markus Peters / Weseby 

… mit Holsteiner Katenschinken       € 28,90 
Zutaten: Spargel, Salz, Zucker, Butter, Sauce Hollandaise, Pellkartoffeln, Schweinefleisch 

Allergene: Laktose, Ei 
Lieferanten und Produzenten aus der Region: Steffenhagen, Ostseesalz Manufaktur Kiel, TransGourmet, Gut Augustenhof / Familie Baudissin, 

Markus Peters / Weseby, Flensburger Fleischkontor 

… mit gebratenem Lachsfilet       € 30,90 
Zutaten: Spargel, Salz, Zucker, Butter, Sauce Hollandaise, Pellkartoffeln, Lachs 

Allergene: Laktose, Ei, Fisch 
Lieferanten und Produzenten aus der Region: Steffenhagen, Ostseesalz Manufaktur Kiel, TransGourmet, Gut Augustenhof / Familie Baudissin, 

Markus Peters / Weseby, KFT Tönning 

… mit einem Wiener Kalbsschnitzel       € 33,90 
Zutaten: Spargel, Salz, Zucker, Butter, Sauce Hollandaise, Pellkartoffeln, Kalbfleisch  

Allergene: Laktose, Ei 
Lieferanten und Produzenten aus der Region: Steffenhagen, Ostseesalz Manufaktur Kiel, TransGourmet, Gut Augustenhof / Familie Baudissin, 

Markus Peters / Weseby, Flensburger Fleischkontor 

Lachsfilet gebraten auf einem Spargel-Chili-Ragout mit Mango und feiner Vanillenote  
dazu Pellkartoffeln 

€ 28,00 
Zutaten: Spargel, Salz, Zucker, Butter, Lachs, Rapsöl, Chili, Mango, Vanille, Frühlingslauch, Kirschtomate, Sahne, Pellkartoffel 

Allergene: Laktose, Ei, Fisch 
Lieferanten und Produzenten aus der Region: Steffenhagen, Ostseesalz Manufaktur Kiel, TransGourmet, Gut Augustenhof / Familie Baudissin, 

Markus Peters / Weseby, KFT Tönning 

Vorspeise

Kreative Küche
 für Feinschmecker
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